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W GLIWICACH PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 3117/NS/HZZiPU/2023 Gliwice, 24.11.2023 r.

(miejscowos¢ i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego / Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Gliwicach

funkcjonariusz publiczny Aleksandra Stoklosa, starszy asystent, nr upowaznienia SSP/057/54/23
(imie i nazwisko, stanowisko shuzbowe, nr upowasniei do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023, poz. 338 z pdz. zm)"), w zwigzku z art. 67§1, art. 68§1, §2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. Kodeksu post¢gpowania administracyjnego (Dz. U. z 2023 r., poz. 775 z p6Z. zm).Sposéb przeprowadzania kontroli
okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig
PK/BZ/01 okres$lona w zarzadzeniu nr® 104/2017 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie
procedury urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig i zmieniona
zarzgdzeniami nr 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r., or 7/23 z dnia 19 kwietnia 2023 r. Na podstawie art. 48 ust. 11
pkt 1, ustawy z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsiebiorcéw (Dz. U. z 2023 r. poz. 221 z p6z. zm.)"loraz na podstawie
art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiege i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli
urzgdowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE)
nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE)
nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE}) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozpom;dzeme w sprawie kontroli urzedowych) (Dz.U. L 95 z 07.04.2017, str. 1—142) nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1. Informacje ogdIne dotyczgce kontrolowanego zakladu.
1. Zakiad:

Stoléwka w Przedszkolu Miejskim Nr 34 im. Kubusia Puchatka ul. Chatka Puchatka 9, 44-109 Gliwice
{pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczace identyfikacji zakladu)
Zespol Szkolno -Przedszkolny nr 9 44-100 Gliwice, ul. Wrzosowa 14, Przedszkole Miejskie nr 34 im. Kubusia
Puchatka ul. Chatka Puchatka 9, 44-109 Gliwice
{adres)
NIP 9691619958, REGON 363898020

TEL. 322342517 FAX -——- E-MAIL --—--

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Decyzja PPIS nr NS/HZZiPU — 432-23-3224/07 z dnia 07.05.2007
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgcy zakladem:

p. Bozena Pieczko - dyrektor

{imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
p. Beata Urbanek- samodzielny referent
{imie¢ i nazwisko, stanowisko)

nie przywolano
{osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

B Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy.

3 Kazdorazowo nalezy wskaza¢é obowigzujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreélajgce te procedure wraz z jego
Zmianami.
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Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna kompleksowa wynikajaca z harmonogramu kontroli

na rok 2023.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: laptop, SK/S/K/24/NS/HZZiPU, fartuch ochronny. termometr stuzbowy
PP/S/K/30/NS/HZZiPU.

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaklad).
W zakladzie prowadzona jest dzialalno$¢ w zakresie: produkcji i wydawania posilkéw przygotowanych

od surowca do gotowej potrawy podawanych do konsumpcji w naczyniach wielokrotnego uzytku. Wydawane
posilki to: $niadanie, obiad dwudaniowy z kompotem oraz podwieczorek. W zakiadzie zywionych 158 dzieci
w wieku 3-6 lat (6 grup po 25 dzieci) w tym szescioro jest na diecie eliminacyjnej ze wzgledu na schorzenia
w tym alergie pokarmowe jedno lub wieloskladnikowe. Dzieci spozywajg posilki w salach dydaktycznych
w ktorych znajdujg si¢ stoly i krzesta. Potrawy podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku, faza wyparzania
zachowana zmywalnia naczyn wyposazona profesjonalng zmywarke przemyslowa. Wyposazenie zakladu
w urzadzenia i sprzet wlasciwe do prowadzonego procesu i latwe do utrzymania w czystosci. W bloku zywienia
zatrudnione 2 osoby personelu kuchennego oraz intendentka. Personel pracuje w prawidlowej odziezy roboczej.
Przedlozono do wgladu aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitamo-epidemiologicznych. Przedlozono do
wgladu aktualne zapisy z zakresu GHP, GMP oraz HACCP min. monitoring urzadzen chlodniczych
i zamrazarek. Przedlozono 10 dniowy jadlospis dan produkowanych w ww. zakladzie, ktéry pobrano do oceny
jakosciowej i iloSctowej. Podczas czynno$ci kontrolnych przeprowadzono ocene¢ jakosci zdrowotnej losowo
wybranych srodkéw spozywczych i ocen¢ wizualng potrawy (kasza manna z musem malinowym).
Wyglad, zapach, tekstura, barwa, $§wiezoéé, konsystencja prawidlowy, wlaéciwy dla deklarowanego
asortymentu- nieprawidiowosci nie stwierdzono. Zaklad czynny od 5:30 do 17:00.

W zakladzie nie stwierdzono $rodkéw spozywczych niewlasciwej jakosci zdrowotnej. Jadlospis z wykazem
alergenéw umieszczono na tablicy ogloszen przy drzwiach wejsciowych na teren przedszkola. Zaklad posiada
umowy z firmami odpowiedzialnymi za poszczegdélne obszary m.in. gospodarki odpadami oraz na ushugi DDD.
Produkty niewlasciwej jakosci sg przekazywane do utylizacji zgodnie z opracowana, obowigzujacg procedura
i umowa. Zapewniono odpowiednig ilo§¢ $rodkéw myjacych i dezynfekujacych. W trakcie czynnosci
kontrolnych dokonano pomiaru temperatury w urzadzeniach chlodniczych, nieprawidlowosci nie stwierdzono.
Stan higieniczno-sanitarny sprzetu, urzadzen i pomieszczefn w dniu kontroli zachowany. W trakcie kontroli
dokonano oceny wg. obowigzujacego arkusza ZF/PK/BZ/01/01/01, zaklad uzyskal 16 pkt. Ryzyko srednie.
Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu- potrawy przewozone sg na wozkach transportowych do
sal dydaktycznych. Zmywalnia naczyn usytuowana na I pigtrze w uzyciu winda towarowa.

I1 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.
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Integralng czgs¢ protokolu stanowig nastgpujace zalaczniki: arkusz oceny ZF/PK/BZ/01/01/0, dekadowy
jadlospis.
II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. ------—- zal. nr -—--e---

ukarano nie ukarano
{imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu kamego -------------—- W Wysoko§ci ~---=--nmnmmem-- 7}
(nr mandatu karnego)

na podstawie mmmmmemmeemaee
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karmnego z dnia --—- nr ———--
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajac informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. ------- Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia
nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych uchybien
wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnoénie przeprowadzonej kontroli.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié¢ wlasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.
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4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujacej brak uwag
6. Czas trwania kontroli: od 12.45do 13.45

Protokd! niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla kazdej
ze stron, a naste¢pnie po odczytaniu i omdwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Protokél podpisano

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: nie dokonano
(podac: numer strony protokolu, zatacznika, okreglenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastepuja)

w imieniu PPIS w Gliwicach funkcjonariusz publiczny
...................................................................... o ST

........................... Zespmu-u!- srodes

(podpis osoby kontrolujacej)

.......................................

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokd! kontroli przeprowadzonej w dniu (seh) 24.11,2023 r.

otrzymalem (-am) w dniu 27.11.2023 r. Semacs ey pofer o
Zospoiu ik ). ,pd,_,}., e 3

NI At oy AP .L..n.
s i¢ i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokoét)

Wilasciciel/osoba upowainiona w terminie 7 dni od datyf dor@cicnia niniejszego protockolu moze zglosié
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczq wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Gliwicach powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokél sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego.

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego / zastepcy)
') zaznaczyé wlasciwe
™) skresli¢ w przypadku podmiotéw, kiérych nie dotyczg przepisy Prawo przedsiebiorcow
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Zalacznik do protokolu kontroli sanitarnej
Nr 3117/NS/HZZiPU/20233 z dnia 24.11.2023 1.

ARKUSZ OCENY ZAKLEADU PRODUKCJII/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
Z ZYWNOSCIAD

Stolowka Przedszkole Miejskie nr 34 w Gliwicach, ul. Chatka Puchatka 9

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA PODSTAWIE
ANALIZY RYZYKA:
Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
(wpisaé ND
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | 'kiedy nie
(N} (S) W) dotyczy)
1 | Stan techmiczno-sanitarny zakladu 0 11 22
Uklad i rozplanowanie pomieszczeni zakladu — funkcjonalnosé,
krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza zakiadu, zaplecze sanitarme
1 : - 1] 2 4
pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, ciany, sufity
i zamocowane w gdrze elementy, okna i inne otwory, drzwi, oSwietlenie
2 . . . 0 2 4
pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z Zywnoscig. Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy. =
-4 | Instalacja ﬁodna i-_kanalizagj;a.zgkladq._ Systemy wentylacyijne. [4] 2 4
5 | Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpadow. 0 1 2
7 Zabezpicci;enie przed dostepem os6b imStronnych. 0 1 2
II | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
Czysto$¢ pomieszczen zakladu, w tym $rodkdw transpertu. Procesy
1 czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie technologicznym 0 3 16
{w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$¢ wody wykorzystywanej w =
zakladzie.
Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym
2 . e . 0 5 11
zachowanie {ancucha chlodniczego.
Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia os6b majacych kontakt
3 J 4] 3 15
Z Zywnoscia.

Y zaznaczy¢ wlasciwe
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Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzgdzania
44 . . . 0 28 56
bezpieczenstwem ZywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw). =
Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidiowosé
2 | i terminowos$¢ realizacji nakazdw ujetych w decyzjach wlasciwych 0 1 2
organdw PIS i gotowosc do wspélpracy.
3 | Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17
4 | Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 | Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcow, polproduktéw i wyrobéw gotowych przez 0 4 p
producenta, w tym badania wiascicielskie. -
7 | Znakowanie. 0 4 8
TV1} Profil dzialalno$ci — producenci - zgodnie z kategoryzacjg zakladéw 0 25 50 ND
V2 Profil dzialalnosci — pozostala dzialalnoéé - zgodnie z kategoryzacjg 0 8 16
zakladéw
V | Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogdlem 16
Niskie Srednie | Wysokie
Kategoria ryzyka ™) ) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko érednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNE]
NR 3117/NS/HZZiPU/2023 Z DNIA 24.11.2023

1I.

e

UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag i zastrzezen.

oooooooooooooooooooooooooooo

(podpis kontrolowanego)

Zespomi ).,
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(podpis osoby kontrolujacej)




